
distilled in small batches

at Gut Basthorst near Hamburg

22 botanicals from 5 continents

100% handcrafted

London Dry Quality

pure organic Gin



5 continents – Hamburg Dry Gin

Inhalt:: 70cl / 47%vol
VPE: Karton zu 6 Flaschen / 100 Karton pro Palette
UVP: 34,95 € (D Endkunde)
EAN: 4035766503782

Beschreibung:

Destilliert auf Gut Basthorst (bei Hamburg) mit insgesamt 22 Botanicals aus

allen fünf Kontinenten gibt er sich klar, kantig und wohlpropor tioniert und

bringt neben seinem feinen Wachholder anteil und ausgewogenen Zitrusnoten

auch Ungewöhnliches aus der Ferne mit: Herbe Noten aus asiatischem Ingwer

und Kardamomsamen, Scharfes aus afrikanischen Paradies körnern (auch 

Guineapfeffer genannt) und Koriander, Frisches durch australischen Eukalyp-

tus, Weiches mit amerikanischem Mate und Kaktus, Blumiges aus Europa von

Lavendelblüten und Schwertlilienwurzeln. 

Expertise: 

Der klare, facettenreiche Gin aus Hamburg punktet mit Wiedererkennungs-

wert. In der Nase ist er klassisch trocken, neben Wacholder- und Zitrusnoten

fallen pfeffrige Einschläge und holzig-wurzelige Anklänge auf. Am Gaumen

zeigt er sich erst samtig und fast süßlich mit floraler Auslegung, dann bahnen

sich Wacholder und Pfeffer ihren Weg zu den Geschmacksknospen, die von

einer leichten Schärfe des Ingwers und der Paradieskörner angeregt werden.

Ein erwähnenswert vielschichtiges Geschmackserlebnis, das in einem wohlig

warmem Abgang lange anhält.

Awards:

New York International Spirits competition 2014: „Germany: Gin of the Year“

San Francisco World Spirts competition 2015: Bronze

Destillata (AT), Prämierung bester Brände 2015: Bronze

Selection ProWein 2015: Gold

International Wine and Spirits Competition IWSC, London 2015: Silber

China Wine & Spirits Awards CWSA best value 2016: Gold

www.5cont inents-gin.de
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Vertrieb:

Erhältlich im gutsortierten Spirituosenfachhandel und im gehobenen LEH.

Vertrieb Nord: 
Bley&Bley, Hamburg und LFS Liebing, Pinneberg

International: 

Belgien: best caviar nv

Italien: Spirits Globe

Referrenzkunden (Auszug): 

Alsterhaus, KaDeWe Group, Hamburg

Weinquelle Lühmann, Hamburg

Spirituosen Wolf, Hamburg

Spirituosen Mehring, Köln

urban drinks, Berlin

Münchner Getränke Service, München

Scandic Hotel Emporio-Tower, Hamburg

Hotel Baseler Hof, Hamburg

Polo Lounge, Hamburg

Le Bistro Neapoleon, Hamburg

Restaurant Hof van Cleve, Kriushoutem, Belgien (3 Michelin Sterne)

Bistrot Margeaux, Sint-Martens-Bodegem, Belgien (1 Michelin Stern)

Resto Henri, Brüssel, Belgien

Boury Restaurant, Roselare, Belgien (1 Michelin Stern)

Ristorante El Molin - Cavalese

Ristorante Scrigno del Duomo - Trento

Ristorante Taverna Kus - Lago di Garda - Verona  

Hotel Resort Masseria Bagnara - Lizzano (Ta)

Ristorante Enoteca del Frate - Roma 

Ristorante Razmataz - Catania

Ristorante/Hotel Il Cefalo - Ogliastro Marina  

Beach Club Ristorante Piper - Marina di Ragusa 

Ristorante Deus Café - Milano 
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